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Quim Casellas, pertenece a la generacion de jovenes cocineros que sienten
pasion por la cocina y tienen un entusiasmo que da el toque magico a su trabajo.

Desde muy joven comenzo a trabajar en el hotel familiar, el Hotel Casamar, don-
de descubrid que lo que le gustaba era cocinar.

A partir de entonces comenzo a trabajar con Joan Piqué, que se convirtio en su
maestro y referente, y continudé formandose en cocinas como la de Carles Gaig,
Joan Roca y Fermi Puig, de quienes adquirié una vision mas amplia de la cocina
que le permitio atreverse con nuevas experiencias.

Siempre unido a el Emporda, sus productos entraron rapidamente a formar par-
te del colectivo de La Cuina de I'Empordanet y posteriormente del movimiento
slow food.

Todos estos trabajos dieron sus frutos en noviembre de 2011 cuando la Guia
Michelin le otorgé una estrella, marcando un punto de inflexidn en su carrera.

Desde entonces son muchos los proyectos en los que ha colaborado. Ha viajado
como embajador de su cocina a China, Londres, USA, Paris, Portugal y Alemania
y trabajado en diferentes foros gastrondmicos ,tanto a nivel organizativo como
asistencial.

A partir de 2014, a raiz del evento solidario, se despierta en él un compromiso
social y decide crear el proyecto "entablados" que se celebra en marzo de cada
afio en Palafrugell. Dicho proyecto trata de acercar el mundo de la cocina y los
habitos saludables a diferentes colectivos como :voluntarios de diferentes aso-
ciaciones locales, discapacitados, colegios...

Actualmente colabora con Turismo en diferentes acciones de promocién de Ca-
talunya como Bibliotecas DO, campafias publicitarias, campafias de formacion...

1. Recientemente has colaborado en la serie televisa con gran éxito “La Mar de Bé" (iniciativa dina~

mizada por el GALP Costa Brava), y que pretende divulgar y apoyar el consumo de pescado de lon-
ja y reivindicar el oficio de los pescadores. éComo surgié tu colaboracion con el GALP?

La colaboracién con el GALP nace de la amistad que tengo con Francesc Gali, el gerente del GALP de Costa Bra-
va. Anteriormente ya habiamos colaborado juntos por un proyecto con las “fesol de I"ull ros”, un tipo de judia de la
zona de Amporda. En este proyecto ddbamos a conocer este producto, para que fuera mas facil encontrarlo en las
tiendas e incluso se incluyera en las cartas de restaurantes. Con este mismo concepto, pensamos en hacer algo con
productos del mar, de la pesca. Queriamos hacer algo diferente, ir a las lonjas, cocinar alli pescados de proximidad
con los mismos pescaderos... Con las restricciones de la pandemia, no podiamos desplazarnos y por eso, al principio,
los programas los haciamos en Casamar. Intentamos potenciar el consumo de productos del mar y dar a conocer
los tipos de pesca, ya fuera de arrastre, trasmallo, palangre... los tipos de pescado de la zona y también la labor de
los mismos pescadores.

Esta actividad también pretende potenciar los productos del mar y el pescado, que la gente los valore y reivindicar
los productos que tiene cada uno en su zona, pero, a la vez, quisimos hacer un programa divertido. Al principio
haciamos una receta con un pescado elegido, y se publica en redes y medios locales. En 2020 conseguimos una
subvencién y le propusimos el formato a TV3 para el verano, un programa que fuera fresco, entretenido, en el que
pudiéramos subirnos a la barca, pescar con los pescadores a su hora... Esta fue la diferencia entre el primer progra-
ma y el segundo. En este proyecto se sigue al pescador, ya sea con buen tiempo o mal tiempo, con olas... Luego se
llega a la lonja, se analiza el precio. El pescador, si no ha pescado, no cobra. Hemos contado con especialistas en
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lonjas, analizado la gastronomia vinculada a los puertos. La idea era que fuera una aventura, que se conociera el
pescado, al pescador, cdmo se vende v, finalmente, la receta.

Ahora se estd grabando una siguiente edicién. Fue un programa innovador y una experiencia, no solo para nosotros,
sino también para los pescadores.

2. ¢Qué tipo de vinculo tienes con el sector pesquero?

Mi restaurante se llama Casamar, y estd junto al mar, asi que, siempre he tenido relacién. Sin embargo, es verdad que
no he tenido la relacién con el pescador hasta ahora. A mi el programa me ha dado conocer al pescador, he podido
conocer sus necesidades, ver cdmo se puede ayudar a los propios pescadores desde la éptica y de la mano del cocine-
ro. Porque, si hay lubina porgue ese dia se ha pescado lubina, hay lubina. Si hay dentones, dentones y, si no hay na-
da, pues a lo mejor no hay nada para ese dia. Ver la dureza de la profesion me hace respetarlos mucho més.

3. $on muchas las aventuras que habras vivido a lo largo de los 11 capitulos de la serie “La Mar de Bé"s
descubrir el oficio de pescador, las artes de pesca, las especies mas representativas de la Costa Bra-
va e $in duda, un combinado de experiencias, anécdotas e historias. Nos gustaria que compartieras
con nosotros alguna de esas anécdotas.

Pues, para empezar, una cosa muy importante, que me la imaginaba, pero no sabia que tanto, es que hay que ser
puntual. El primer dia llegamos tarde y no sabiamos muy bien qué teniamos que hacer. El patrén nos eché la bronca.
Nos miramos pensando: “el primer dia y ya tenemos una bronca”. Pero claro, ellos salen a una hora vy, si llegas tarde,
te quedas el caladero que no quiere el resto. Me iba a dormir, ponia la alarma vy leia: “te quedan 4 horas y 10 minu-
tos”.

También he de decir que me ha gustado la dureza de las jornadas de arrastre. Saliamos a 4 o 5 millas y pasdbamos
hasta 10 o 12 horas fuera. Nos contaron alguna situacién en la que se han llegado a caer al agua. El capitulo del pes-
cado azul fue muy entretenido y muy curioso. Vimos un pez luna y también me impacté cémo mientras adn estaba
oscuro, confundian a algunas especies para poder pescar. Pero también aqui vi la conciencia de los pescadores a la
hora de respetar las cuotas, la sostenibilidad y el medioambiente.

Yo creo que para ellos también ha sido divertido ver cémo alguien de fuera se ve en esa situacién. Creo que la gente
se ha sentido comoda porque no ha sido todo en un platd, sino que era directamente en el barco.

Y ahora, en mi dia a dia, ahora puedo contar historias y experiencias como “Esta gamba se ha pescado aqui, se pesca
de esta maneraq, la pesca esta persona”, y esto con muchos tipos de pescado, puedo ser el portavoz del pescador. La
gente me felicita a mi, pero hay un sefior detrds que ha madrugado para ir a cogerlas.

4. éCual ha sido el aprendizaje adquiri~
do gracias a esta iniciativa? éCon qué te
quedas de la experiencia?

Pues sobre todo me he quedado con ganas.
Me ha gustado mucho la relacién que hemos
establecido con los pescadores, se cred un buen
ambiente. Y cuando acabamos, teniamos ga-
nas de seguir.

El aprendizaje es que son gente muy luchado-
ra y que los padres y las escuelas tenemos un
papel fundamental en el compromiso con el
consumo del producto local, especialmente
con el pescado, llevandolo a casa, cocindndolo
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de forma mas habitual. Esto concretamente me
afecta como persona y padre de familia. Es un pro-
ducto sano, y asi fomentamos que esta economia
siga funcionando.

5. éRecomendarias en tu colectivo empresa~
rial formar parte de una iniciativa similar?
éiPor qué?

Por supuesto que lo recomendaria. La experiencia
que he podido vivir quiero repetirla. Lo recomien-
do porque es una experiencia impresionante. Este
trabajo al aire libre de este calibre tiene magia. Es
apasionante. Todos sabemos que el pescado sale del mar, pero a veces, se nos olvida un poco. Todos los dias sales con
la duda de si vas a pescar algo o suficiente, y es un trabajo en el que estds muy expuesto a factores externos que pue-
den afectar a este. Por eso el pescado no es tan caro para lo que es. Y hay que tener en cuenta lo que se trae a la lon-
ja, fresco, porque al final, tu cliente quiere calidad.

6. ¢Cudl es tu vision sobre la labor que desempeiia el GALP Costa Brava en el territorio?

El grupo ha hecho una apuesta muy buena. Se han puesto en el panorama y han tenido més de un millén de espec-
tadores. Es una gran iniciativa. Ojala sirva para motivar a las nuevas generaciones de pescadores a continuar con esta
actividad pesquera. A veces es dificil hacer estos programas porgue pasan muchos filtros para llegar a la palestra. Pe-
ro se han puesto en el panorama y se han dado conocer, se han sabido dar a conocer. Es un colectivo timido al princi-
pio, pero el discurso y sus vivencias son muy interesantes.

La Mar de Bé

Es un programa televisivo divulgativo y divertido sobre el pescado de Lonja de la Costa Brava, dirigido
por Lluis Moreno, y producido de manera asociada por la Televisié de Catalunya con el Grup d’Accié Local Pesquer
de la Costa Brava (GALP) y la productora Arkham Studio. El formato ha tenido una gran acogida con més de 1
millén de visualizaciones hasta el mes de septiembre y sigue estando disponible en el canal online

El programa, presentado por Quim Casellas, consta de dos partes diferenciadas. En la primera parte, Casellas se em-
barca junto a los pescadores y vive intensas jornadas de pesca con ellos. A través de su experiencia, los telespectadores
pueden conocer con profundidad, y en primera persona, el oficio de pescador: la navegacion, los secretos de los peces
del mar Mediterrdneo, las técnicas de cada sistema de pesca, la llegada a puerto y la emocién de la lonja. Todo ameni-
zado con masica de autores locales, animaciones divulgativas, un lenguaje fresco con un tono divertido, vital y espon-
taneo, y un escenario tan privilegiado como es la Costa Brava.

En la segunda parte, la cocina marinera toma las riendas del programa. Casellas es un gran defensor del producto local
v un buen comunicador a la hora de transmitir la importancia y la relevancia del oficio de pescador y del producto de
proximidad, fresco y de calidad. En cada capitulo de La Mar de Bé, muestra cémo se debe tratar el pescado y prepara
propuestas culinarias originales y diferentes que combinan técnicas tradicionales e innovadoras.

.
Informacions

https://regp.pesca.mapama.es/visibilidad/noticias/la-mar-de-be-acerca-la-realidad-del-sector-pesquero-al-gran-publico-con-mas-de
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Iniciativas identificadas como buenas prdcticas en la categoria de valor afadido e incluidas en el "Catédlogo de Bue-
nas Practicas en DLP del FEMP -Convocatorias 2019-2020" de la REGP.

Hamarratz. Itsas Ondare. Proyecto Integral de Gastronomia, Investigacion e Innovacién
GALP ITSAS GARAPEN ELKARTEA

BEHEKO PLAZA

Beneficiarios Concello de Cabanas
EUSEBIO GURRUTXAGA, 3 a43 86 17 00

Convocatorias 2020

TXULETA DE
VIEJO A LA
PARRILLA

CARPACCIO DE PULPO
CON PIMENTON, SAL
NEGRA, AOVE Y
_BROTES DE MOSTAZA

Coste totals 462.026 €

Ayuda pibicas 156.810,40 €

PULPO A
TABLA DE PESCADOS DE LA BRASA
NUESTRA COSTA

AHUMADOS EN CASA:

Ambito aplicacién: Zumaia LISA, NAKAELA Y NELVA

ARROZ NEGRO CON
TXIPIRONES DE ZUMATA
Y ALTOLT DE PIMENTON

Los impulsores de este proyecto integral
HONGOS, PETALOS OE HAGA, ALCA- [Es

son el matrimonio formado por Andoni TUSTORRA DEAULPO CHOPA OF TIDELA Y UEIO £COLGICO
CALOO Y PATATA i SOBRE PARMENTIER DE PATATA

Chinchilla Tamayo y Anne Aguirre
Eguibar, cocineros que trabajan juntos desde hace diez anos en el negocio de la restauracion. Durante esos arios
han investigado procesos de elaboracién sobre distintos pescados del litoral no comerciales y descartes que ahora
por desconocimiento o por no comercializarse la gente no consume ni demanda.

Por otro lado, cabe destacar que la parejo posee una patente a nivel Internacional de embutidos marinos
a base de descartes de cefalépodos. Ademds, Andoni estuvo nominado al mejor cocinero revelacién por el Trata-
miento del Producto Vasco en el afo 2019.

El proyecto consiste en la implantacién de un Restaurante con un Laboratorio anexo donde se investi-
gara e innovara sobre distintos productos, basicamente marinos, por ejemplo, pescados de descarte y
pescados no comerciales. Con los desarrollos realizados en el Laboratorio se elaborarén platos que se ofrecerdn
en un mend degustacion.

El entorno en el que se ubica el restaurante—Ilaboratorio es el pequefio barrio Artadi del municipio de Zumaia. Se

ha elegido esta localizacion con el objetivo de dar vida al barrio, creando un punto de encuentro como los de anta-
fio en un municipio ligado al mar.

El Proyecto Integral de Gastronomia, Investigacion e Innovacion tiene entre sus objetivos: la recuperacion del patri-
monio gastrondmico de Zumaia, la utilizacion de productos no consumidos y desechados en la actualidad , la crea-
cion de 2 a 4 puestos de trabajo directos, el impulso de la economia circular utilizando productos autéctonos
(apoyandose en la acuicultura sostenible y en la utilizacién de pescados no comerciales).

Su experiencia con productos de descarte marinos les ha ensefiado que si presentas el producto final de la ma~
nera adecuada puedes convertir ese descarte inicial en un producto gourmet, lo que abre un horizonte
muy prometedor dentro de la gastronomia y la restauracion del territorio.

Informacidons
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/destacados/hamarratz-itsas-ondare-proyecto-integral-de-gastronomia-investigacion-e

https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/femp/hamarratz-itsas-ondare-proyecto-integral-de-gastronomia-investigacion-e-
innovacion
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Valorizar al sector pesquero a través de sus productos.
GALP MENORCA

Beneficiarios Institut Menorqui D’Estudis
Convocatorias 2020

Coste total: 61.212,46 €

Ayuda pibicas 55.091,21 €

Ambito aplicaciéns Menorca

Agroxerxa es una iniciativa para dar a
conocer todos los productos del sector primario de Menorca a través de la web agroxerxa.menorca.es, proporcionando
informacién de sus productores, puntos de venta y restaurantes, incluyendo productos provenientes de la agricultura,
la ganaderia, la pesca, el marisqueo, la viticultura y la apicultura.

El impulsor de la iniciativa, que esta vigente desde 2015, es el Institut Menorqui d’Estudis (IME), entidad pdblica me-
norquina que ha desarrollado una intensa labor de dinamizacién cultural, a la vez que ha configurado una red de
relaciones institucionales de gran alcance, participado en la inmensa mayoria de actividades de cardcter cientifico e
investigador que se han desarrollado en la Isla.

El fin general del proyecto es impulsar el sector pesquero en el marco de la iniciativa AGROXERXA, dando
visibilidad a los recursos pesqueros como producto local y contribuyendo al desarrollo de la actividad

pesquera de la isla de una manera sostenible. Para el buen funcionamiento de la iniciativa es fundamental
establecer una comunicacion fluida con el sector pesquero y trabajar unidos en la divulgacion y comercializaciéon del
producto. A su vez, el proyecto quiere potenciar la sostenibilidad del sector, potenciando aquellas especies cuyo stock
esté en buena salud frente a aquellas especies que sufran una presién pesquera importante y potenciando la sosteni-
bilidad en la alimentacién, informando al consumidor de las alternativas locales disponibles y promoviendo productos
tradicionales cuyo consumo se ha perdido haciendo que el recurso no sea aprovechado.

Aunque la previsién es que el proyecto finalice en el afio 2022., ya se han obtenido
diferentes resultados, entre los que destacan:

QUADERNS DE LA RESERVA DE BIOSFERA DE MENORCA | nim. 19

¢ Reuniones periddicas con cofradias de pescadores y otros agentes del sector.

e Edicién de la “Guia de consum sostenible de peix y marisc”

o Realizacion del encuentro del sector pesquereo: “La restauracion colectiva:
nuevos canales de comercializacién para los productores del sector primario”,

e Actividades de intermediacién y apoye para abrir canales de comunica- Guia de
cion entre productores con punto de venta y responsables de comedores piibli- consum sostenible
cos para la introduccién de pescado local y fresco en los mends. de peix I marisc

e Redlizacién de videos de difusién.

Informacidons
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/destacados/valorizar-al-sector-pesquero-traves-de-sus-productos
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1La Ped a Fond(

<o, &8 XXIV Reunion de Autoridades y Redes Nacionales organizada por
A Farner

fﬂlrM{' Telemética, 7-8 octubre 2021

[ :
. W

:periencias entre Autoridades de Gestion sobre el estableci-
i miento de un sistema de implementacion del DLP -la selec-
: cion de GALDP, disefio de sistemas de ejecucion y la distribu-
| cién de tareas- y el apoyo de las autoridades a la innova-
' de las teméticas tratadas fue cémo facilitar la cooperacién |
i y el desarrollo de capacidades de los GALP. I

INFORM EU:s es una Nueva Red cuya finalidad es comunicar las inversiones de UE y de los Estados miem~

bros en régimen de gestién compartida que abarca varios fondos, entre ellos el FEMP y el FEMPA. A través de esta
red se incrementan las herramientas y los canales de comunicacién puestos a disposicion de los Estados miembros.
Los objetivos de INFORM EU (una gran red de redes, dentro de la cual se enmarcara FARNET) son: au-
mentar la visibilidad de la accién de la UE a nivel nacional, regional y local mediante el intercambio de experien-
cias y buenas practicas en la aplicacién de medidas de informacién y comunicacién; la coordinacién de las activida-
des de comunicacién entre los EEMM y la Comision; y la evaluacion y debate de estrategias para aumentar el al-
cance y el impacto de las actividades de comunicacién.

MARCO ESTRATEGICO PARA EL DLP

-‘O—Expanlaucus INSPIRADORAS DE OIG

FLAGs and Fl Promotion Programme @

LDSs 2021-2027 and the National Network
Promotion Programme 2021-2027

« Participation in the * Qualitative selection + The Ministry and FLAG
preparatory working criteria: The LDSs shall managers
group support the objectives of
the Promotion Program « Enhancing national,
+ Active contributions to regional and interregional
the consultation phase * FLAGs promote and fund cooperation.
of the programme the implementation at local
and regional level. + Support the

implementation of the
Promotion Program.

Programa nacional (PO) de Finlandia:

El OIG finlandés mostré su PO enfocado en la promecién del pescade local (alineado con el PVE y la Estrategia
De la Granja a la Mesa) y cuya vision es lograr duplicar el consumo de pescado local para el afio 2030. En la presen-
tacion senald los cambios que se implementaran para alcanzarla, los impactos que tendrd en la sociedad
(econdémicos, climéticos y para la salud) y cémo participardn los GALP en este programa.
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FACILITANDO LA INNOVACION EN LA PESCA

'@"EIEMDLOS INSPIRADORES DE INNOVACION

Se expusieron cuatro proyectos innovadores destacados por FARNET en su seccion de Buenas Précticas Europeas,
con el objeto de facilitar la innovacién en el DLP .

Convirtiendo los subproductos del marisco en metano

Se trata de una iniciativa francesa, destacada en el flash n224 de la
REGP, que consiste en la instalacion de una maquinaria en las granjas
de mejillones que sirve para convertir los mejillones de tamano insufi-
ciente en un hidrolizado que se venderd a las plantas locales de pro-
duccién de metano.

Eco~diversificacion de la economia local

La iniciativa innovadora polaca se centré en la linea del medio-
ambiente y la educacién ambiental. Un GALP polaco ha abierto un
pequeno centro educacional sobre las energias renovables y, ademas,
ha apoyado un proyecto de una instalacién de una turbina eélica en
una empresa local que ha servido como oportunidad para que otros
promotores vieran las posibilidades técnicas de estas operaciones y, asi-
mismo, acogieran visitas escolares y que estos aprendan sobre las ener-
gias renovables.

Un plan de gestion costera para los pescadores y acuicultores

Un GALP del norte de Italia compartié con los asistentes este proyecto,
en el que, para la creacion de un plan de pesca costera a pequena esca-
la, involucraron a diferentes grupos de interés para solventar una pro-
blematica comdn: la falta de coordinaciéon de la gestiébn de 3 especies
comerciales. Para ello, el GALP organizé varios seminarios con represen-
tantes de todo el sector y grupos de trabajo que conectaban a pescado-
res y acuicultores con expertos e investigadores.

Una campaiia de los pescadores de reducir el plastico en los
puertos

El objeto del proyecto eslovaco FISH EKO es la reduccién de las basuras
marinas y de los pldsticos de un solo uso en una zona muy frecuentada
por embarcaciones recreativas. Proporcionaron a los pescadores locales
formacién en comunicacién para contratarlos como promotores de cam-
panas de sensibilizacion contra el plastico de un solo uso. Estos pescadores
locales llevaron a cabo visitas de sensibilizacion a embarcaciones recreati-
vas ancladas para fomentar la sustitucién de este tipo de plésticos por
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https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice_en
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/projects/turning-shellfish-products-energy_es
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/sites/default/files/innovation_ceciledevins-fr.pdf
https://regp.pesca.mapama.es/sites/default/files/flashenReD/FLASH_N_24_OCTUBRE.pdf
https://regp.pesca.mapama.es/sites/default/files/flashenReD/FLASH_N_24_OCTUBRE.pdf
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/short-stories/eco-diversifying-local-economy_en
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/sites/default/files/innovation-wind-turbine-pl.pdf
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/projects/coastal-management-plan-local-fishers-and-fish-farmers_es
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/sites/default/files/innovation-angela-nazzaruolo-it.pdf
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/short-stories/fishers-campaigning-reducing-plastic-ports_en
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/short-stories/fishers-campaigning-reducing-plastic-ports_en
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/sites/default/files/innovation-fisheko_si.pdf

CREACION DE UN $ISTEMA PARA LA APLICACION DEL DLP

--------- N 7 La implantacién del DLP es un proceso a largo plazeo vy sus proyectos tardan tiempo en surgir y

Importancia desarrollarse.
\

de los plazos//' v Evitar lagunas entre periodos es fundamental para el éxito del sistema.

———————— ’ Segun el art 32.3. del RDC (2021-2027): “las autoridades de gestién disponen de 12 meses desde
v la aprobacién del Programa Operativo para que los GALP entren en funcionamiento”.

\
Importancia *. v En la seleccién de los GALP (definicién de presupuestos, nimero de GALP, convocatorias, etc.)
del trabajo)

/
en paralelo’ v
/

En el disefio del sistema para la aplicacién del DLP (debates entre los GALP y OIG, reglas y
procedimientos, soporte informético, informes...).

PLANIFICACION DE LA COOPERACION

Evitar errores del periodo FEMP (2014-2020)

Algunos GALP nunca tuvieron acceso X Diferencias administrativas entre X Diferentes velocidades de imple-
a la financiacién para cooperacion. territorios. mentacién.

Apuesta por la cooperaciéon

v La cooperacion ha demostrado ser /  Una buena descripcion de sistemas b La cooperacién es una motiva-
una herramienta atil. hace mas sencilla la cooperacion. cién adicional para los GALP.

Novedades normativas del Reglamento de Disposiciones Comunes

= La cooperacién es responsabilidad exclusiva de los = La cooperacion es considerada como otra operaciéon mas
GALP (art. 33). (art. 34.1).

éCémo pueden las AG y las Redes Nacionales apoyar la cooperacién?

Fortalecimiento de capacidades $oporte especifico Desarrollar un sistema de gestiéon
- Para el desarrollo de Estrategias. - Identificacién de socios y proyectos de ~ $egure y claro

- Impartir formacién. apoyo. - Reglas simples y flexibles

- Difundir buenas précticas de coopera- - Organizacion de eventos para dar es- - Ayuda preparatoria a proyectos de
cion. pacios de cooperacién. cooperacién.

DESARROLLO DE LAS CAPACIDADES DE LOS GALP

La REGP continua su andadura sin interrupcion entre periodos de programacién e incorporando novedades.

I * Cursos formativos para los GALP.
Novedades de la REGP - Mejora de visibilidad.
= Apoyo a la cooperacién.
Informaciéns

https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/news-events/events/managing-authorities/managing-authorities-and-national-
networks-meeting-7-8 en
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https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/sites/default/files/the_spanish_network.pdf
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/news-events/events/managing-authorities/managing-authorities-and-national-networks-meeting-7-8_en
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/news-events/events/managing-authorities/managing-authorities-and-national-networks-meeting-7-8_en

K'éa P-4 Seminario transnacional sobre Comunidades Costeras Resilientes.

foneres reas o @l @Mdtico, 16, 17 y 18 de noviembre de 2021. FARNET
et

_____________________________________________________________________________

El dltimo seminario de FARNET para los GALP euro-
peos se centrd en la tematica de las comunidades cos-

teras resilientes y tuvo dos vertientes: una en la que se

<

cémo han contribuido a crear una resiliencia econémica, social y am-

I
i
i
i
I
:
mostraron proyectos innovadores del periodo FEMP y i
:
biental en los territorios de los GALP; y otra en la que los GALP tuvieron |
oportunidad para intercambiar experiencias y preparar el futuro cen-
trandose en la integracién del concepto de resiliencia y de los retos yi
oportunidades vinculados con lo economia azul. '

CARACTERISTICAS DE LA$ COMUNIDADES RESILIENTES

4 4O 0 4 4 O

APERTURA CONECTIVIDAD DIVERSIDAD PARTICIPACION APRENDIZAJE FLEXIBILIDAD

Resiliencia econémica

Existencia, el desarrollo y el compromiso de los recursos comunitarios a prosperar en un entorno marcado por el cam-

bio, la incertidumbre, la imprevisibilidad y la sorpresa.

Resiliencia ambiental

Capacidad del medioambiente de recuperarse de las presiones del ser humano y capacidad del ser humano para
adaptarse a actividades mas sostenibles.

Resiliencia social

Capacidad, aptitud, accion, estrategiaq, inversion y prevision, que ayude a las personas, los hogares y las comunidades
a anticiparse, acomodarse o recuperarse de los impactos de un determinado acontecimiento adverso.

Asimismo se mostraron ejemplos de varios proyectos, dinamizados por los GALP, relacionados con la resiliencia des-
tacando la iniciativa del GALP del Pais Vasco para mantener la pesca activa y segura durante la crisis sanitaria y el
proyecto de GALPEMUR para la proteccién de las Zonas Marinas Protegidas por parte de los pescadores.

* ESTAR SIEMPRE PREPARADO

* TENER UN PLAN B

* APOYAR LA ECONOMIA LOCAL

* APROVECHAR EL TALENTO DISPONIBLE

CONSEJO$ PARA
CREAR GALPS MAS
RESILIENTES

Fondo Europeo Maritimo y de Pesca
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http://www.itsasgarapen.eus/es/
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/short-stories/keeping-fishing-active-and-safe-during-sanitary-crisis_en
http://galpemur.es/
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/projects/mpas-under-fishers-surveillance_es
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@nnul:ucu ECONOMICA

Algunos aspectos necesarios para realizar una Eramsicidn hacia la resiliencia econémica: la innovacién en las re-
giones rurales, la educacién y la formacién para las comunidades y el compromiso de los més afectados.

Ejemplos de iniciativas:

Un GALP polaco mostré a los asistentes su iniciativa de desarrollo del
Valle de la Carpa basado en los productos locales y la creacién de una
marca_territorial, que abarcd 15 entidades, 17 productos (pescado

local, miel, panes...) y 13 servicios y consiguié aumentar la auto-
suficiencia de productos alimentarios en la zona, reforzar la identidad
del territorio y crear nuevos empleos.

B Stonefish es el nombre de otra de las iniciativas presentadas, dinami-
zada en este caso por un GALP estonio, que apoyé la creacion de una
tienda/cafeteria de un pescador local y la diversificacién de los pro-

ductos existentes, lanzando al mercado el chocolate de pescado o
los snacks de pescado seco.

ﬁ RESILIENCIA AMBIENTAL
—_—

Cuando hablamos de resiliencia ambiental, es posible mencionar también la resiliencia del propio ser humano, que
adapta sus costumbres para que estas sean practicas mas sostenibles.

Proyectos innovadores:

-l_ Un GALP de Finandia del Este ha decidido enfocar su estrategia en la
promocién del turismo pesquero v su diversificacion. Su prioridad fue

restaurar el habitat del salmén, minimizando las capturas incluso
por debajo de los ratios de sostenibilidad. En cuanto a la foca anillada
de Saimaaq, la captura secundaria de esta especie se ha reducido,
pero han creado restricciones orientadas a su no captura.

mmm En Suecia, uno de sus grupos ha promovido un proyecto para resta-
BB plecer humedales y zonas de desove de lucios en el archipiélago de

Estocolmo, especie esencial para mantener la biodiversidad y las
aguas saludables en la zona. Este consiste en desarrollar un nue-
vo sistema de humedales artificiales que reproduzca las zonas de
desove naturales del lucio y asi aumentar las poblaciones de lucio,
reduciendo los efectos negativos de la eutrofizacion.

GOBIERNO MINISTERIO

m U N I 6 N E U R 0 PEA DE ESPANA IYDEAG(:EE#JA{%RQ PESCA

Fondo Europeo Maritimo y de Pesca Péglna 12



http://dolinakarpia.org/en
http://dolinakarpia.org/en
http://dolinakarpia.org/en
https://kivikala.ee/
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/sites/default/files/02_east_fi_flag.pdf
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/short-stories/reinstating-wetlands-and-pike-spawning-grounds-stockholm_en
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/on-the-ground/good-practice/short-stories/reinstating-wetlands-and-pike-spawning-grounds-stockholm_en
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‘ﬁ?ﬁf@ RESILIENCIA S$OCIAL

Es necesario comprender los factores que permiten a las comunidades hacer frente a los choques y la adversidad.

Ejemplos de iniciativas:

I I El proyecto Aquasolidaire, dinamizado por un GALP francés, surgié
para ayudar a mantener la actividad econémica durante la
erisis sanitaria, apoyar a los profesionales marinos, restauradores y
personal particularmente movilizado en el contexto de la crisis sanita-
ria y fomentar los oficios artesanales. El grupo financié lo compra de '461 7
neveras portatiles y bolsas isotérmicas para no romper la cadena FabLab

de frio de los platos preparados por los restauradores con los produc-
tos de los profesionales del sector pesquero local.

> =

En Dinamarca, uno de sus grupos utilizé una antigua fabrica de mo-

tores de barcos para convertirlo en un centro multiusos, paliande asi
la despoblacién y evitando la pérdida del valioso patrimonio

maritime de la isla. Los emprendedores que acudan a éste pueden
beneficiarse de una zona de coworking, un taller de fabricacién digi-
tal y una exposicion permanente de motores antiguos.

\II

costeras resilientes,

'O' El pasado 20 de noviembre, en Ferrara, Italia, FARNET organizé un evento sobre comunidades
tras el seminario. En este
evento, se llevaron a cabo

intercambios de experien- .4r M{t

cias entre asistentes y re- o4 NN
presentantes de los GALP. ; '
Se presentaron 16 proyec-
tos creativos e inspirado-
res, en los que se podia
destacar, desde la capaci-
dad de adaptarse al cam-
bio climatico, a la crisis
sanitara; y todos ellos mos-
traron cémo innovar para
construir juntos un futuro
nuevo y sostenible en ca-
da comunidad.

(¥ <
Informaciéon:

https://webqate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/news-events/events/transnational-seminars/resilient-coastal-communities-
transnational-flag-seminar_en
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https://www.dlalfeamp.fr/projet/aqua-solidaire/
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/sites/default/files/03_nina_rydahl_marstalfactory_0.pdf
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/news-events/events/conferences/live-project-exhibition-resilient-coastal-communities_en
https://webgate.ec.europa.eu/fpfis/cms/farnet2/news-events/events/conferences/live-project-exhibition-resilient-coastal-communities_en

2022. El Ano Internacional de la Pesca y la Acuicultura Artesanales

¢ ANO INTERNACIONAL DE
LAPESCA'Y LA ACUICULTURA
ARTESANALES
26322

La FAO realizé el 21 de noviembre el acto virtual de lanzamiento del Aiio Internacional
de la Pesca y la Acuicultura Artesanales 2022,

La Asamblea General de las Naciones Unidas ha declarado que el afio 2022 serd el “Afio Internacional de la Pesca
v la Acuicultura Artesanales” (AIPAA 2022). La Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacién (FAO) serd la organizacién lider para la celebracién del afio, junto con otras entidades.

La FAO reconoce la importancia de la pesca en la seguridad alimentaria y la nutricién, en el crecimiento econé-
mico y el comercio o en la mitigacion de la pobreza, y desempena un papel de liderazgo en la politica pesquera
internacional a través del Comité de pesca y otros organismos nacionales, regionales y locales para reducir los
impactos negativos de la pesca en el medio ambiente mediante soluciones tecnolégicas y de gestion comunitaria
o para mejorar la comprension de los aspectos socioeconémicos de la pesca, teniendo en cuenta la dindmica de
la cadena de valor y el acceso al mercado, el estado de los recursos pesqueros, entre otras.

Por todo esto, el Afo Internacional de la Pesca y la Acuicultura Artesanales (AIPAA 2022) es un importante
reconocimiento de los millones de pequeiios pescadores, acuicultores y trabajadores del pescado,
que proporcionan alimentos sanos y nutritivos a miles de millones de personas y contribuyen a lograr el Hambre
Cero. De hecho, su principal ebjetive es doble, y es, por un lado, dirigir la atencién del mundo a las fun-
ciones que realizan los pescadores, acuicultores y trabajadores del sector, erradicar la pobrezay el
uso sostenible de los recursos naturales. Por otro lado, celebrar el AIPAA 2022 resulta una oportunidad para
mejorar el dialogo entre los participantes, fortalecer la asociacién de los pequefios productores entre si y
para que estos pequeros productores sean escuchados en la formulacién de las politicas.

La celebraciéon de este Ao también pretende estimular la accién para lograr los Objetivos de Desarrollo Soste-
nible (ODS) para 2030, en particular el ODS 14.b.

Pesca costera artesanal

No hay una definicién universal del tipo de pesca o acuicultura que cuente como “artesanal” o “en pequena escala”.
Comdnmente se utilizan estos términos para describir la pesca y la acuicultura que utilizan unidades de pro-
duccién relativamente pequeiias, con pocos insumos y produccién, y niveles bajos de tecnologia o inversién de capi-
tal. Se excluyen la pesca deportiva o recreativa.

Fondo Europeo Maritimo y de Pesca
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https://industriaspesqueras.com/noticia.php?id=68476
https://industriaspesqueras.com/noticia.php?id=68476

iYA E$ HORA DE PREPARARSE!

El AIPAA 2022 sera una oportunidad de exhibir el

potencial de la pesca y la acuicultura artesanal,
e indicar los beneficios que se pueden obtener de forta-
lecer estos sectores en pequena escala. La FAO tiene la
intencién de dialogar con los responsables de elaborar
las politicas, los asociados en el desarrollo, el entorno
académico, el sector privado, las organizaciones de pe-
quenios pescadores y acuicultores, y el publico en gene-
ral.

Para sacar el méaximo provecho de esta oportunidad es
hora de pensar con creatividad, tomarnos de las manos
y comenzar a planificar la forma de hacer el AIPAA 2022 un afio memorable. Demeos a los pequeiios pescadores,

piscicultores y trabajadores de la pesca la atencién que merecen.

CIFRASs PESCA EN PEQUENA ESCALA

. 40 millones de personas se dedican directamente a la pesca de captura en todo
el mundo (FAO, 2018). Esto sube a 120 millenes si también se tiene en cuenta la partici=

pacién indirecta de otras personas (Banco Mundial, 2012).

. El 90% del total de la fuerza de trabajo son pescadores y trabajadores de la pesca
en pequeiia escala, y casi el 50% son mujeres (Banco Mundial, 2012).

CIFRASs ACUICULTURA

o 20 millones de personas se dedican directamente a la acuicultura en todo
el mundo (FAO, 2018). Esto sube hasta 50 millenes si también se tiene en cuenta
la participacion indirecta de otras personas (FAO y WorldFish 2016).

o El 80% de la produccién mundial de acuicultura procede de paises en
desarrolle (FAO y WorldFish 2016)

Informacions
https://www.fao.org/3/ca6973es/CA6973ES.pdf
https://www.fao.org/publications/card/es/c/CA6973ES/
https://www.fao.org/fisheries/es/
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Tecnologia Blockchain. Proyecto FLAGCHAIN.

" &8~ -
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TRANSACTION THE VERIFIED TRANS-
TRI;EI&G:;_ON BANSACTIO k J VALIDATION @ ACTION INCLUDES
TO pP2P PROCESS CONTRACTS AND
NETWORK J OTHER RECORDS
(NODES) v
L ] CONNECTS WITH
NEW BLOCK JOINS

EXISITNG BLOCKCHAIN NS Ao

IN UNALTERABLE WAY BLOCK OF DATA

TRANSACTION COMPLETED FOR THE LEDGER

ITS SUPPLY IS NOT DETERMINED
NO INTRISIC VALUE NO PHYSICAL FORM BY A CENTRAL BANK

Fuente: https://www.akademus.es/blog/emprendedores/creacion-empresas/que-es-blockchain/

BLOCKCHAIN

Es una tecnologia ereada para lograr una total transparencia y trazabilidad en toda la cadena de su-~
ministro de cualquier producto. En lugar de requerir un registro central para administrar el flujo de datos, el
principio de blockchain permite que, un conjunto de organizaciones verifiquen, ejecuten y registren de manera
segura las transacciones entre ellas, ereando una red de igual a igual sin depender de un intermediario.

En cuanto al proceso, en primer lugar, existe la solicitud de la transaccion. Esta se pasa a la red de bloques que lle-
vardn a cabo una labor de verificacién y validacién de lo solicitado. El contenido de la transaccién puede variar.
Estos datos conectan con el resto y se crean nuevos bloques de informacién, completando asi el proceso.

Esta tecnologia dio a tres GALP italianos de Campania la idea de poner en marcha FLAGCHAIN (palabra que
surge con el juego de palabras de FLAG, que son las iniciales de GALP en inglés, y Blockchain).

Los tres grupos ya habian identificado debilidades debido a la escasa digitalizacién, la densa burocracia nece-
saria para cumplir con las regulaciones de comercializacién, la falta de trazabilidad de las capturas de barcos de pes-
ca artesanal, los problemas con las capturas locales y sus temporadas, y la pérdida de los habitos tradicionales de ali-
mentacién local. Por todo esto, decidieron crear un proyecto que facilitara la transmisién de informacién en relacién
a las capturas de los barcos y su verificacion.

En este caso, los datos que los pescadores ingresan en esta base de datos abierta son la ubicacion, la especie, la canti-
dad y la identidad del pescador, entre otros.

Para poder desarrollar esta tecnologia, no solo se creé una aplicacion, sino que se programaron capacitaciones para
pescadores que carecian de habilidades digitales.Todos los pescadores que participaban, ingresaron sus datos en el
sistema a través de la aplicacion. Y durante el segundo semestre de 2024, se llevé a cabo una campana que destaca-
ba los beneficios de la trazabilidad para los pescadores artesanales y promover el uso de la aplicacién.
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https://www.akademus.es/blog/emprendedores/creacion-empresas/que-es-blockchain/

En cuanto a los resultados, el uso de esta tecnologia
moderniza la cadena de valor de la pesca en si, y

hace avanzar al sector en el proceso de digi~

talizacion. Permite a los pescadores de barcos de
pesca artesanal, mejorar su posicion respecto de la
competencia, dar respuesta a la demanda de trans-
parencia en los procesos y destacar y poner en valor
las fortalezas del sector, la calidad de los productos y
SUS procesos.

Actualmente, seis barcos de pesca artesanal han in-
troducido sus datos en el sistema, dos barcos en cada
GALDP. No obstante, se espera que el nimero de par-
ticipantes aumente hasta el 50% de la flota hasta
2023. Ademads, se van a anadir nuevos datos como
es la geolocalizacién, la fecha, el momento concreto en el que se efectiia la captura, el diario de pesca y la calidad
del agua en las piscifactorias. Serd posible tener un apartado de venta directa y otro de promocién de productos lo-
cales, con informacién sobre patrimonio pesquero, costumbres, recetas locales y valores nutricionales.

El objetivo principal esta relacionado con la trazabilidad. Se pretende tener una plataforma comiin donde
se pueda registrar la informacién necesaria para garantizar la trazabilidad de los peces de pesca artesanal desde
cualquier lugar.

La tecnologia de Blockchain se basa en la falta de terceros involucrados, es decir, en la falta de control por
parte de una organizacién central. En concreto, la aplicacién creada, FLAGCHAIN, se ha construido en un pro-
tocolo de cddigo abierto, de bajo coste. La plataforma se puede personalizar para satisfacer las necesidades de otras
dreas, y cuantos mas pescadores utilicen la aplicacién, més detallada seré la trazabilidad.

En cuanto a los objetivos sobre desarrollo local participativo, este proyecto los cumple, ya que muestra que la
participaciéon de todas las partes interesadas (pescadores, autoridades portuarias, cooperativas) desde el principio es
vital para garantizar la transparencia y la trazabilidad en la cadena de valor de los productos. También demuestra
que el sistema Blockchain se puede aplicar con éxito en el segmento de la pesca artesanal, incluso teniendo en cuenta
el bajo nivel de digitalizacién actual.

Se pretende evitar la necesidad de cobrar a los pescadores una cuota de dfiliacién en el futuro, asi que los GALP es-
tén buscando formas alternativas para cubrir los costes de mantenimiento de la aplicacién, ya sea mediante patroci-
nadores u otras agentes de la cadena de suministro.

Informacion:
https://webqate.ec.europa.eu/fofis/cms/farnet2/blockchain-improves-traceability-small-scale-fishers en

https://www.bbva.com/es/claves-para-entender-la-tecnologia-blockchain/
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