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VISITAS A PROYECTOS. SESIÓN PLENARIA DE LA REGP 2026 

INFORMACIÓN PRÁCTICA 

 Traslados: se priorizará el uso de autobuses para las visitas a los proyectos del GALP Costa 

Brava. Por favor, consulten los horarios y las paradas indicadas en la planificación del 

transporte del evento.  

 Regreso a los hoteles: al finalizar las visitas del primer día (tras la cena), así como del segundo 

y tercer día, se dispondrá de un servicio de autobús con destino a la zona hotelera de L’Escala 

(Hotel Nieves Mar). 

 Grupos de visita: cada asistente tendrá asignado un grupo (Sardinas o Calamares), que 

aparecerá indicado en su acreditación. Se ruega seguir las indicaciones de los guías para 

facilitar y agilizar los recorridos. 

 Recomendaciones: algunas de las visitas se realizarán al aire libre, por lo que se recomienda 

llevar protector solar, gorra o sombrero y ropa cómoda. 

 Proyectos: a continuación, se ofrece información adicional sobre los proyectos de DLP que 

serán objeto de visita. 
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 19 DE MAYO. PROYECTOS EN L’ESCALA  

Viu en Blau. Experimenta y aprende  

Este proyecto, impulsado por la Cofradía de 

Pescadores de L’Escala, invita a descubrir el alma 

marinera del territorio mediante la organización de 

visitas exclusivas a la subasta de pescado y talleres 

especializados en el arte de la anchoa y las artes de 

pesca. Su propuesta despliega un amplio abanico de 

actividades gastronómicas: desde una ruta de las 

mejores tapas de anchoa de L’Escala hasta talleres de 

cocina para los más pequeños, degustaciones a ciegas 

de pescado azul y sesiones sobre los secretos de los 

mejores arroces marineros.  

Con una excelente acogida, que supera los 800 participantes, Viu en Blau ha demostrado ser un proyecto 

sostenible de gastronomía azul, capaz de evolucionar y perdurar en el tiempo gracias a otras fuentes de 

financiación. 

La Barca Paca. Patrimonio marítimo 

Construida en 1982, la Barca "Paca" ostenta el 

honor de ser la última traíña construida en 

L’Escala. Recuperada en 2022 para evitar su 

desguace, esta embarcación se integra hoy en 

el patrimonio local gracias a la alianza entre su 

constructor, el museo y el ayuntamiento. 

Tras su cesión gratuita con fines culturales, la 

barca inicia una segunda vida como recurso 

educativo y participativo. Su presencia no solo 

enriquece el inventario patrimonial de la villa, 

sino que rinde tributo a la tradición pesquera 

y al legado histórico de la anchoa. 

Un mar accesible 

El Club Nàutic de L’Escala ha impulsado un proyecto que consiste en la adquisición de una embarcación 

de vela adaptada para personas con movilidad reducida. Se trata de una iniciativa con un alto potencial 

de desarrollo que integra tres ejes estratégicos fundamentales. En primer lugar, fomenta la inclusión 

social, al facilitar el acceso al entorno 

náutico a personas con diversidad 

funcional; en segundo lugar, contribuye a la 

sostenibilidad ambiental, promoviendo 

una actividad basada en el viento como 

energía limpia, silenciosa y libre de 

emisiones; y finalmente, impulsa la 

generación de empleo cualificado a través 

de la formación de perfiles profesionales 

especializados en la instrucción de esta 

práctica.  

https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/vive-en-azul-experimenta-y-aprende
https://museudelescala.cat/es/projecte-paca/
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/un-mar-accesible
https://vimeo.com/861258989?fl=pl&fe=cm
https://www.youtube.com/watch?v=UCubrwcEJtM
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Un puerto azul 

Otra de las iniciativas promovida por el Club Nàutic 

de L’Escala es este proyecto, mediate el cual la 

entidad apuesta por la vanguardia tecnológica 

mediante la adquisición de un robot especializado en 

la limpieza de la lámina de agua, transformando la 

gestión operativa del puerto en un modelo de 

eficiencia y respeto por el entorno.  

Su implementación no solo optimiza las tareas de 

mantenimiento, sino que consolida un espacio náutico más seguro, sostenible y libre de residuos. Más 

allá de su funcionalidad técnica, esta solución de última generación eleva el estándar de calidad del 

puerto, proyectando una imagen de excelencia donde el cuidado del ecosistema marino se convierte en 

una carta de presentación inmejorable para usuarios y visitantes. 

 

 

 

 

  

https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/un-puerto-azul
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/2025/04/ARP39324000035-Un-port-blau.mp4
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20 DE MAYO. PROYECTOS EN ROSES 

Art i Pesca. Murales en las Cofradías de Pescadores de Girona 

Apenas cien kilómetros de costa conectan la Cofradía de 

Pescadores de Llançà, en el extremo norte, con la de 

Sant Feliu de Guíxols, marcando el recorrido de un 

patrimonio vivo. Con el propósito de proyectar la 

identidad pesquera del litoral de Girona a través del arte 

contemporáneo, la Federación Nacional Catalana de 

Cofradías de Pescadores ha impulsado esta iniciativa en 

la que un artista urbano ha creado siete murales 

singulares en los puertos de Llançà, El Port de la Selva, Roses, L'Escala, L'Estartit, Palamós y Sant Feliu de 

Guíxols. Cada obra ha sido diseñada respetando la esencia y las particularidades históricas de su puerto 

de origen. 

Este relato visual encuentra su nexo de unión en la propuesta «Fent Xarxa», un concepto que simboliza la 

alianza estratégica y la colaboración entre las cofradías, transformando el paisaje portuario en una galería 

abierta que pone en valor el oficio del mar. 

Adecuación de la Cofradía de Pescadores de Roses 

Tras la finalización de una reforma integral de sus 

instalaciones, la Cofradía de Pescadores de Roses 

inaugura un nuevo capítulo marcado por la 

excelencia y la sostenibilidad. Tras una etapa sin 

inversiones significativas, la entidad ha impulsado 

una transformación profunda que armoniza las 

técnicas constructivas de vanguardia con el 

respeto por su identidad marinera. Este proyecto 

trasciende la mejora operativa: es una apuesta 

por espacios eficientes y respetuosos con el entorno, diseñados para proyectar el patrimonio pesquero 

local hacia el futuro. Con esta renovación, la Cofradía no solo moderniza su estructura, sino que revitaliza 

el alma de Roses, consolidándose como un referente de innovación y orgullo mediterráneo.  

Investigación de macroalgas  

En las aguas de la Bahía de Roses se está llevando a cabo una fase experimental pionera para el cultivo en 

inmersión de las especies Codium vermilara y Ulva sp. Esta iniciativa tiene como objetivo evaluar la 

viabilidad de los cultivos en el medio abierto, analizando su resiliencia ante los fenómenos meteorológicos 

y su integración con el ecosistema marino. El estudio es una pieza clave para determinar la capacidad de 

estas especies para colonizar el entorno de forma equilibrada y segura. 

Este proyecto de vanguardia, impulsado por la Cofradía de Pescadores de Roses, busca sentar las bases 

para una futura producción a escala comercial. De confirmarse los resultados positivos, la iniciativa abrirá 

nuevos horizontes para la economía azul, transformando estas algas en un recurso estratégico y 

sostenible que diversifica la actividad marítima tradicional. 

 

  

https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/art-i-pesca-murales-en-las-cofradias-de-pescadores-de-girona
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/projectes/ARP39324000223_murals_fent_GALPCB%20(2).mp4
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/projectes/ARP393_24_000204_rehabilitaci%C3%B3_espai_GALPCB.mp4
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Proyecto de marca y web OPP Cap de Creus 

Con el impulso del GALP Costa Brava, la OPP Cap de 

Creus ha consolidado su ecosistema digital mediante 

el diseño de su plataforma oficial, 

pescadorsdelcapdecreus.cat. Esta ventana digital no 

solo destaca por su funcionalidad y estética, sino que 

ha sido concebida para responder a las necesidades 

estratégicas del sector, proyectando la esencia de un 

territorio único hacia el mundo. 

Paralelamente, el desarrollo de un logotipo original ha dotado a la organización de una identidad visual 

propia, sólida y reconocible. Este conjunto de herramientas permite a la OPP unificar su presencia en 

redes sociales, optimizando la comunicación institucional y fortaleciendo su conexión con el público 

objetivo. 

Aula gastronómica de Roses  

Esta inversión estratégica del Ayuntamiento de Roses ha 

consolidado al Aula gastronómica como un centro de 

referencia en el puerto pesquero de la localidad, 

diseñado para proyectar la cultura del mar y la pesca local 

a través de la formación, la divulgación y la gastronomía. 

El espacio actúa como un dinamizador de la zona 

portuaria, integrando el producto de proximidad y el 

pescado de la Bahía de Roses en una propuesta que 

fusiona el aprendizaje con la experiencia sensorial. 

La iniciativa no solo refuerza el atractivo turístico y social del municipio, sino que tiende un puente directo 

entre el sector pesquero y la sociedad. A través de un programa de showcookings, talleres educativos y 

sesiones especializadas, el centro acerca los oficios del mar a escuelas, visitantes y residentes, 

convirtiéndose en un escaparate vivo que pone en valor la excelencia del producto local y la identidad 

marinera de Roses. 

Pescadería Marpla  

La tercera generación de Marpla ha iniciado una 

transformación estratégica centrada en la sostenibilidad, 

la excelencia operativa y el valor añadido del producto. 

Mediante la inversión en tecnología de vanguardia —

como sistemas avanzados de limpieza y maquinaria para 

elaboraciones gourmet como el carpaccio—, el negocio 

ha optimizado sus procesos para ofrecer un servicio más 

ágil y sofisticado. 

Esta modernización trasciende la maquinaria: la incorporación de pesaje automatizado y sistemas de 

logística interna ha dinamizado la actividad diaria, mientras que la mejora en el aislamiento y la eficiencia 

energética reafirman su compromiso ambiental. Como broche final, la renovación estética de la tienda 

actúa como un escaparate de identidad, invitando al consumidor a descubrir la riqueza de nuestras 

especies locales y fomentando, con orgullo, el consumo de proximidad. 

  

https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/proyecto-de-marca-y-web-opp-cap-de-creus
https://pescadorsdelcapdecreus.cat/
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/aula-gastronomica-del-puerto-de-roses
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/mejoras-en-las-infraestructuras-de-la-pescaderia-para-la-comercializacion-del-pescado-de
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/projectes/ARP39324000303_Millores%20peixateria_b%C3%A0scula_carpacci%C3%B3_aixeta_GALPCB.mp4
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/2025/04/ARP393-24-000042-Marca-i-web-OPP-Cap-de-Creus.mp4
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Pescadería Pescadors de Roses 

El proyecto de la Pescadería Pescadors de Roses 

contempla inversiones estratégicas en el acceso al 

almacén para fortalecer la seguridad y la eficiencia 

energética. Asimismo, se han instalado nuevos viveros de 

crustáceos y marisco, con sistemas más eficientes y 

sostenibles, que actúan como espacios de divulgación 

sobre la fauna marina para clientes y escuelas. Finalmente, 

la creación de una sala blanca garantiza la máxima higiene 

y seguridad alimentaria en la transformación del pescado. 

 

Adquisición de semirremolque por la empresa Pescadors de Roses 

Pescadors de Roses ha adquirido un nuevo semirremolque 

frigorífico con plataforma elevadora como parte de su plan 

estratégico de expansión y modernización. Esta inversión 

busca optimizar la eficiencia logística y fortalecer la 

visibilidad de la marca en el mercado, generando al mismo 

tiempo un impacto positivo en la sostenibilidad, la creación 

de empleo y la promoción activa de la pesca de proximidad.  

 

  

https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/inversiones-de-mejora-en-la-pescaderia
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/2025/04/ARP393-24-000118-Millora-peixateria-Roses.mp4
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/projectes/ARP393_24_000316_Adquisici%C3%B3_semiremolc_GALPCB.mp4
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21 DE MAYO. PROYECTOS EN PALAMÓS 

Museu de la Pesca: Actualización museográfica del Museo de la Pesca para la divulgación de la Cultura 

del Pescado y Barques del Peix 

La Fundaciò Promediterrànea ha impulsado este 

proyecto que busca posicionar el patrimonio 

pesquero de la Costa Brava como una herramienta 

estratégica para el desarrollo de las zonas litorales, 

conectando a la sociedad con la realidad histórica y 

actual de los puertos catalanes. Además de mejorar 

la sostenibilidad energética de la exposición 

permanente, han apoyado otra iniciativa para 

acondicionar las embarcaciones “Gacela” y “Estrella 

Polar”, reforzando así las acciones de divulgación sobre la vida y el oficio de los pescadores en la Costa 

Brava. 

Desarrollo de un producto innovador a base de concentrado de subproductos de la pesca y mejora 

logística en la OPP Palamós 

La innovación y el mar se encuentran en esta iniciativa de la OPP de Palamós, a través de la cual han 

creado un producto único nacido del aprovechamiento inteligente de la pesca. Para que éste y sus 

otros productos lleguen en las mejores condiciones 

al cliente, la organización ha apostado por una 

logística eléctrica e isotérmica, de emisiones cero, 

cerrando así un círculo de sostenibilidad perfecta. 

Con esta acción, la organización no solo pone en 

valor los productos del mar, sino que lidera una 

transición hacia un mercado más consciente, 

donde la frescura y el respeto por el entorno 

navegan en la misma dirección. 

Alavora: Pescado local en el hospital - Tu punto de recogida saludable 

Bajo el nombre de Alavora, nace esta iniciativa 

pionera, promovida por la Fundación Hospital de 

Palamós (con la colaboración de la OPP de Palamós), 

cuyo objetivo principal es fomentar el consumo de 

pescado local entre los profesionales sanitarios y la 

ciudadanía, apostando por la sostenibilidad, la 

accesibilidad y las nuevas tecnologías. Gracias a una 

logística inteligente que integra aplicaciones móviles y 

puntos de recogida refrigerados, adquirir pescado de 

proximidad se convierte en un proceso sencillo, sostenible y plenamente integrado en el ritmo de vida 

actual, fortaleciendo el vínculo entre la salud de los ciudadanos y la riqueza de nuestro mar. 

  

  

 

https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/actualizacion-museografica-del-museo-de-la-pesca-para-la-divulgacion-de-la-cultura-del
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/actualizacion-museografica-del-museo-de-la-pesca-para-la-divulgacion-de-la-cultura-del
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/les-barques-del-peix-un-museo-flotante-adecuacion-mejora-y-accesibilidad-de-un-espacio
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/desarrollo-de-un-producto-innovador-base-de-concentrado-de-subproductos-de-la-pesca
https://regp.pesca.mapama.es/proyectos/pescado-local-en-el-hospital-tu-punto-de-recogida-saludable
https://www.youtube.com/watch?v=6UerKaVvV48
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/2025/04/ARP393-24-000062-Concentrat-subproductes-de-pesca.mp4
https://galpcostabrava.cat/wp-content/uploads/2025/04/ARP393-24-000163-Peix-local-hospitalvideos.mp4

