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https://www.facebook.com/Son-de-Mar-Laredo-620359305456777/

CRITERIOS DE SELECCION:

v 4 Exitoso/ impacto positivo

Sostenible, desde el punto de vista am-
biental, econémico y social

Sensible a colectivos desfavorecidos
(mujeres, jovenes, discapacitados, etc.)

v Transferible

El PROMOTOR

Los promotores tienen probada expe-
riencia en el sector de la hosteleria, tal
y como demuestra la explotacion con
gran éxito del Bar-Restaurante “El TU-
nel”, que regentan en Laredo desde el
ano 2013.

La actual, es la tercera
generacién de hostele-
ros de la familia de la
promotora, ya que sus
abuelos inauguraron el
primer asador de sardi-

“asador marinero,
con brasa de car-
bon, frescura en el
producto ofertado
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Innovador

Emprendimiento

Resultado de un proceso participativo

Durabilidad

Creacion de empleo

PROYECTO

El proyecto surge debido a la dilatada
experiencia de los promotores en la
restauracién, con el fin de ofrecer un
servicio de este tipo en el puerto de-
portivo de Laredo, concretamente, un
asador marinero con
brasa de carbdn, que
se basa en la frescura
del producto oferta-
do, pescados desem-
barcados en las lonjas
de la comarca (Marca
“Pescalonja” marca

nas de Laredo en el ano de marca i

1953, ubicado en el anti- “Pescalonja” de calidad del pesca-

guo puerto de Laredo, ) do local del Oriente

y que posteriormente, de Cantabria) y en el
buen servicio, que

fue regentado por su

padre, llamado carinosamente “El Cu-
rro” durante 50 anos. La promotora lle-
va vinculada a la hosteleria desde los
14 anos.

En relacidon al producto, el pescado lo
adquieren de pescadores locales des-
de los comienzos de su actividad.
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permite completar la oferta hostelera
de Laredo.

El resultado de esta iniciativa es un es-
tablecimiento innovador en la locali-

dad, dado que no existe ningun Asa-
dor de ese tipo en el puerto de Lare-
do.
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Red Espaiola de Grupos de Pesca

OBJETIVOS

Los fines buscados a fravés de |la inicia-
tiva fueron:

. Apertura de un Asador Marinero
en pleno Puerto Deportivo de La-
redo, en el que prima la calidad
del pescado fresco (cocinado en
horno de brasa) y el buen servicio.

. Complementar la oferta hostelera
de Laredo con un tipo de estable-
cimiento que no existia hasta la fe-
cha.

CONTRIBUCION AL DLP

El local estd adherido a la marca
“Pescalonja, tradiciobn marinera” que
identifica los productos del mar des-
embarcados en las lonjas de Laredo,
Colindres, Santona y Castro Urdiales.
Constituye un claro fomento del turis-
mo en la comarca, al proporcionar un
servicio amplio de bar con barra cen-
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tral, restaurante con capacidad para
300 comensales, terraza con sombirillas
y zona chill-out. Todo ello acompana-
do de materia prima de calidad vy
buen servicio.

La inversion servird para reforzar la ac-
tividad en uno de los enclaves mas pri-
vilegiados de Laredo, el Puerto Depor-
tivo, situado junto al Puerto pesquero.
Ademds, genera sinergias entre dife-
rentes sectores productivos
(gastronomia, turismo, pesca...)

Este proyecto ha conllevado la crea-
ciéon de unos 25 nuevos empleos, sien-
do este factor una de las prioridades
del desarrollo local participativo en el
marco del FEMP.

LECCIONES APRENDIDAS

La utilizacion de materia prima de cali-
dad proveniente de una pesca artesa-
nal local supone un cardcter diferen-
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ciador de cara al cliente, que valora
estos aspectos cada vez mds. Ade-
mds, con la elaboracién en horno de
brasa y la calidad de su servicio, ha
conseguido una valoracion muy positi-
va por parte de los clientes. Todo ello,
favorece positivamente al turismo, fa-
voreciéndolo y aumentando el nUmero
de visitantes a la zona y otros negocios
cercanos.

La experiencia en el sector, el encla-
ve, su profesionalidad y el buen pro-
ducto y servicio ofrecido, le otorgan
las maximas garantias de éxito.

RESULTADOS OBTENIDOS

Apertura de un local, cuyo principal
atractivo diferenciador es que sus pro-
ductos son cocinados en asador de
brasa de carbdn de orientacion mari-
nera. Como platos de fondo, esencia
del local, se ofrecen pescados y car-
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"Creaciéon de aproximada-
mente 25 nuevos empleos”

nes a la brasa, complementados con
una carta de ensaladas y raciones,
postres caseros y una adecuada bo-
dega. Todo ello, se degusta en un
marco incomparable junto al mar, con
vista al Puerto Deportivo de Laredo.

La acogida de los clientes, ha sido
buena al no existir ningun local de es-
tas caracteristicas en la zona. Ade-
mds, se ha completado esta oferta
gastrondmica con una terraza en el
piso superior con zona chill-out.

Creacion de, aproximadamente, 25
nuevos empleos, siendo la empresa
promotora uno de los negocios de res-
tauracién mds importantes de Laredo,
en cuanto a parédmetros de creaciéon y
mantenimiento de empleo.




